Krausz Gabor: Csalddom és egyéb receptfajtak - #krausztronomia

- részletek -

Rozinanak készonhetem, hogy 2016-ban kijutottam Los Angelesbe. Természetesen nem
hagytam ki, és pokereztem Las Vegasban (ami gszintén szélva egy kicsit csalédas volt,
egyaltalan nem olyan, mint a filmekben). ElImondhatom magamrél, hogy nyertem a
Bellagioban, de az amerikai utazasnak nem ez volt a fénypontja.

A magyar tulajdonban lévé TG Italiano Los Angeles-i testvérétterméhez kerestek
szaktanacsadoékat és séfeket. Oktéberben indult a projekt, harom hénapunk volt ra, hogy
Rozinaval egyutt kitalaljuk az uj étlapot. Az olaszos ételeket bolonditottuk meg magyar
izekkel: felkerilt az étlapra a gulyasleves és a népszeri lecsés pizza.

A turistavizum csak harom hénapra szélt, igy decemberben hazajottem Amerikabol. Ujabb
izgalmas feladatra mondtam igent Budapesten: behivtak castingra az akkor indulé Séfek
séfe tévémisorhoz. Nem voltam elégedett a teljesitményemmel, csalédas volt szamomra a
dolog. Izgultam, és nem jél vélaszoltam a kérdésekre. Nem is lepgdtem meg, amikor
kiderilt, hogy nem valogattak be mentorséfnek.

De nem keseredtem el, mert késziiltem vissza Los Angelesbe. Benne volt a levegében,
hogy hosszabb idére — akar érokre — ott maradok. Tetszett a kinti vilag, az idgjaras, a
szakmai kihivasok. Nagy reményekkel indultam neki az utnak —am a reptérnél tovabb nem
jutottam. Los Angelesben a reptéri ellenérzésen atkutattdk a bérendémet, ami tele volt
szakacskésekkel. Elvették a telefonomat, atnézték benne a képeket, és nem volt nehéz
dsszerakniuk, hogy nem turistaként, hanem munkavallaléként érkeztem az orszaghba.
Elvették az utlevelemet, huszonnégy éréra fogdaba zartak, és masnap labbilincsben,
fegyveres 6rok kiséretével tettek fel a legkozelebbi, hazafelé indulé jaratra. (A
rendérautéban ilve elmentiink az étterem mellett, ahol dolgoztam volna. Szélni sem
tudtam a tobbieknek, ugyanis mindenemet elvették.)

Kiutasitottak az orszaghdl, és roppant kellemetlen procedaran kellett keresztiulmennem —
ismét egy filmszerd jelenet kellgs kézepén taldltam magam. Mind a haromszaz utas
végignézte, ahogy az 6rok a helyemre kisérnek, majd leveszik rélam a bilincset. (Frici pont
akkor volt Parizsban, mert a Bocuse d’Or verseny magyar csapatdval utazott Lyonba. Ha
ezt latta volna!)

Budapestre érve tudtam csak jelezni, hogy ne varjanak Los Angelesben, mert nem

mehetek...

XXX



Eléggé magam alatt voltam a kiutasitds miatt, amikor varatlanul hivtak a tévémdsor
készitsi: két héttel a forgatas kezdete elétt az egyik ismert séf visszamondta, igy kellett
egy uj ember. Nagy vallalas volt ez mindkét részrél: nem lehetett elgre tudni, hdrman
tudunk-e egyiitt dolgozni, és nekem sem volt elétte nagy gyakorlatom a televizids
szereplésben.

Batran alairtam a szerzédést, és két hét muilva kezdédstt a forgatas. Utélag a producerek
is elismerték, hogy az élet jobb forgatékenyvet irt, és a trionk Andrassal és Fricivel jol
mikodott a képernysn. (Mindenki jol jart, én kulonssen, hiszen megismertem Andrist és

Frici bat, akik a mai napig nagyon fontosak szamomra.)

PONTOSAN EMLEKSZEM, mikor taldlkoztam el6szor Gaborral. A Séfek séfe forgatdsin
ismertem meg, 6 lett a harmadik zsdritag: a laza csdvé, tele tetovdlissal. Harmunk kézii/
egyértelmiien é testesitette meg a vaginy ,rocker séf” tipusit. Annak ellenére, hogy
gvakorlatilag mindenben teljesen mds stilust képviseliink, mdr az elsg pillanatban
megfogott. Megéreztem benne a hatirozottsigot, a mosolydban ott rejtézo tt a kedves és
valahol gyermeki tisztasdg: mds lélek volt mégotte, mint amilyen a fizimiskdja, ez hamar
kiderilt sziimomra. A kapcsolatunk a filmforgatison keza6dé tt, de mdra a bardtomnak
tekintem. Akdrmilyen problémdja van, tudja, hogy hivhat barmikor, és nemcsak szakmai
kérdésekkel kapcsolatban, s6t..

Ez nem egy dtlagos szakdcskonyv: kevesen teszik meg, hogy az ételeken keresztiil
bepillantist engednek az életiikbe. Természetesen azonnal igent mondtam Krausz
felkérésére, és segitettem neki szakdcsként, food stylistként és bardtként is. Ez az é
konyve, az 6 (zlését tiikrozi —én szégletes, preciz és nagyon szigoni vagyok a konyhdban,
olyan séf, aki fejben elére megtervez mindent. Krausz inkdbb 6sztonés médon alkot, de
abban mindig is egyetértettiink, hogy a 16zésben nincs kompromisszum, és csak a
végeredmény szamit. Nagy éro mmel vettem részt a kozos munkdban, mert Gabor profi
csapatot toborzott — ebben az egy dologban biztosan hasonktunk: ugyamigy tisztaban

vagyunk azzal, hogy a sikeres séf egyik legfontosabb feladata a jé team é6sszedlfitdsa.
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